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Amplia conocimiento

Taller de Iniciacién al

Lugar: Conservatorio Profesional de Musica Julian Santos, Av. Reyes Catdlicos.
Duracion: 30 horas

Precio Pablico: 85 €.

Precio publico miembros UMU y UPCT: 65 €.

Numero maximo de alumnos: 28

Créditos CRAU: 1.0

Plazo de matricula: las matriculas podran formalizarse hasta una semana antes

del comienzo de la actividad, siempre que queden plazas sin cubrir.
OBJETIVOS

El Taller de Iniciacién al Mundo de los Vinos pretende proporcionar
conocimientos basicos teérico-practicos sobre como elegir y disfrutar el vino para
todos aquellos que se sientan atraidos por su conocimiento y comprension. Se
trata de una serie de seminarios de contenido seleccionado, impartidos por
personal especializado en este ambito, visitas al Museo del Vino de Jumilla y a
una bodega de la denominacion de origen Jumilla, asi como de sesiones practicas
sobre el etiquetado, la cata de vino e introduccion al maridaje. Se pondra en
valor el consumo de vino y su produccién, entendido como patrimonio. Se
abordaran los diferentes aspectos de la cultura del vino (estilos, elaboracion y
propiedades sensoriales como el color, aroma y sabor), asi como su conservacion,
eleccién o servicio en la mesa.

ORGANIZACION ACTIVIDAD
Direccion
Dr: D. Francisco Guardiola Abelldn, Dr. D. jJosé Oliva Ortiz y Dr: D. José Meseguer Pefialver

Destinado a

Toda persona interesada en conocer, aprender a distinguir, elegir y disfrutar del
vino del modo mas adecuado, y para aquellas personas que desean incrementar
sus conocimientos en el mundo del vino y avanzar en su formacién. En particular
a alumnos de Biotecnologia, Biologia, Medio Ambiente, Turismo, Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos, Turismo, Restauracion, Estudios sanitarios, etc

MARTES 20
10:00 H. INAUGURACION Y PRESENTACION DEL CURSO.

10:30 H. QUE ES EL VINO. TIPOS DE VINO.

Dra. Dia. Encarnaciéon Gémez Plaza

Departamento de Tecnologia de los Alimentos, Nutricion y Bromatologia.
Universidad de Murcia.

11:30 H. PAUSA

11:45 H. GEOGRAFIA VINIVITICOLA ESPANOLA.
Dr. D. Silvano Garcia Abellan
Presidente del Consejo Regulador de la DOP Jumilla

12:45 H. MITO Y REALIDAD DE LA RELACION VINO-SALUD:
CUANDO Y POR QUE.

Dr. D. Ratl Dominguez-Perles

CEBAS-CSIC. Murcia.
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Curso Presencial.
Jumilla

17:00 H. BREVE HISTORIA DEL VINO. EL VINO EN EL ARTE Y EN
LOS MEDIOS DE DIFUSION.

Dr. D. José Meseguer Penalver

Departamento de Biologia Celular e Histologia. Universidad de Murcia.

18:00 H. PAUSA

18:15 H. TALLER TEORICO-PRACTICO: EL ETIQUETADO
DEL VINO.

D. Pascual Gutiérrez Calero

Estudio300sesenta.

MIERCOLES 21

09:30 H. CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LA ELABORACION DEL
VINO. CONCEPTO DE ENOLOGIA.

Dra. Dfia. Rocio Gil Munioz

IMIDA. Murcia.

10:30 H. VINIVITICULTURA. LA PRODUCCION DEL VINO
Dr. D. Adrian Martinez Cutillas
IMIDA. Murcia.

11:30 H. PAUSA

11:45 H. LA CALIDAD DEL VINO. ANADA Y TIEMPO DE ENVEJECI-
MIENTO.

Dna. Eloina Martinez Cutillas

Consejo Regulador DOP Fumilla.

12:45 H. COLOR Y AROMA DEL VINO.
Dra. Dna. Rosario Salinas Fernandez
Unuwersidad de Castilla La Mancha. Albacete.

17:00 H. VISITA: MUSEO DEL VINO DE JUMILLA.

Dr. D. Francisco Guardiola Abellan

Departamento de Biologia Celular e Histologia. Unwersidad de Murcia.

Dr. D. José Oliva Ortiz

Departamento de Quimica Agricola, Geologia y Edafologia. Universidad de Murcia.
Dr. D. José Meseguer Penalver.

Departamento de Biologia Celular e Histologia. Unwersidad de Murcia.
JUEVES 22

09:30 H. LA CATA DEL VINO. SIMBOLOGIA, TECNICA Y
LENGUAJE.

D. Francisco Pardo Minguez

Particular

Diego Cutillas Abellan

Secretario de la Asoctacion Murciana de Endlogos.
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10:30 H. EL SERVICIO DEL VINO. ELABORACION DE CARTAS. 18:00 H. CLAUSURA Y ENTREGA DE DIPLOMAS.
PAUTAS DE CONSERVACION Y GUARDA. Dr. D. Francisco Guardiola Abellan
D. Juan José Martinez Navarro Departamento de Biologia Celular e Histologia. Unwersidad de Murcia.
Presidente de la Asociacion de Sumalleres de la Region de Murcia. Dr. D. José Oliva Ortiz
Departamento de Quimica Agricola, Geologia y Edafologia. Universidad de Murcia.
11:30 H. PAUSA Dr. D. José Meseguer Penalver

Departamento de Biologia Celular e Histologia. Unwersidad de Murcia.
11:45 H. EL MARIDAJE. FILOSOFIA, TIPOS Y TECNICAS. TURIS-
MO ENOLOGICO Y GASTRONOMIA. COLABORADORES
Dna. Irene Lopez Martinez

Restaurante de Loreto. Jumilla.
VINAS FAMILIA

12:45 H. PAUSA Asocia:(‘)n Murciana p— @BSI . G I E

de Endlogos et FAMILY ESTATES

13:00 H. TALLER TEORICO-PRACTICO: EL MARIDAJE DEL VINO

(RESTAURANTE DE LORETO, JUMILLA). JUMILLA

Dna. Irene Lopez Martinez g ) g%«};gg{«l\;lfn!nlo?!_mé @T\,R%ﬁo

Restaurante de Loreto. Jumilla.
Diia. Eva Lopez Martinez
Restaurante de Loreto. Jumilla.

VIERNES 23 schilires.co
10:00 H. EL ALMACENADO DEL VINO. CONSERVACION DE SUS
PROPIEDADES.

D. Juan Santos Gonzalez
Asesor externo ENOCOMWINE. Murcia.

11:00 H. LA INDUSTRIA Y EL MERCADO DEL VINO.
D. Antonio Caravaca Lario

Bodega Hijos de Juan Gil. Jumilla.

Presidente Asociacion Murciana de Endlogos

12:00 H. PAUSA

12:30 H. TALLER TEORICO-PRACTICO: CATA DE VINOS.
D. Diego Cutillas Abellan

Asociacion Murciana de Endlogos.

D. Francisco Pardo Minguez

Particular.

16:00 H. VISITA: BODEGAS ALMAZARA BSI

Dr. D. Francisco Guardiola Abellan

Departamento de Biologia Celular e Histologia. Unwersidad de Murcia.

Dr. D. José¢ Oliva Ortiz

Departamento de Quimica Agricola, Geologia y Edafologia. Universidad de Murcia.

Unimar. Edificio Luis Vives, 3" Planta

30100 Campus de Espinardo, Murcia

T. 868 88 8207 / 7262 / 3376 / 3360 / 3359
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